
 
 

CLOS du JAUGUEYRON  2011 
 

MARGAUX 
 

 

 

Vignoble 
 

 

 

 

Superficie : 2 ha 71 

Densité de plantation : 8000 pieds /hectare 

Age des vignes : 21 ans 

Encépagement : 53% cabernet sauvignon—38% merlot—    

9% cabernet franc 

Type de sols : graveleux et argilo-graveleux 

Rendement : 50 hls/ha 

Vendanges manuelles en cagette, tri à la vigne 

Dates : 14-15-19 sept : merlots  

 19-20 sept : cabernets sauvignons ; 20 sept : cabernets francs 
 

  

 Remise en question et adaptation des pratiques à  

 chaque millésime 

 Culture en biodynamie 

 Agriculture biologique : dernière année de conversion  

 

 

Vinifications 
  
Types de cuves : ciment ou inox 

Pas de foulage ni de levurage 

Cuvaison : 20 jours 

Elevage en barriques sur lies fines en milieu réducteur pen-

dant 12 mois, 80 % de barriques neuves, 4 tonneliers 

Taux de sulfites extrêmement faibles 

 

Assemblage 2011  

70% cabernet sauvignon—25% merlot- 5% cabernet franc 

3600 bouteilles produites pour cette cuvée 

    

 
    

 

 

Michel Théron et Stéphanie Destruhaut 
45 rue de Guiton - 33460 Arsac 

Tél 05 56 58 89 43 

Mobile Stéphanie : 06 14 34 17 38 

theron.michel@wanadoo.fr 



 
 

CLOS du JAUGUEYRON  2011 
 

MARGAUX 
 

 

 

Vineyard 
 

 

 

 

Surface : 2 ha 71 

Density of vines : 8000 vines /hectare 

Age of vines : 21 years old 

Grape varieties : 53% cabernet sauvignon—38% merlot—    

9% cabernet franc 

Type of soils : gravels and clay-gravels 

Yields : 50 hl/ha 

Hand picked into small boxes and sorted in  the vines 

Dates : 14-15-19 sept : merlots  

 19-20 sept : cabernets sauvignons ; 20 sept : cabernets francs 
 

  

 Adaptation of the work every year 

 Biodynamic cultivation 

 Organic : last year in conversion before certification 

 

Vinifications 
  
Types of vats : ciment or stainless steel vats 

 no crushing, none added yeasts ;  

Maceration : 20 days 

Ageing in barrels on fine lies during 12 months in reducing 

mode : 80 % new french oak barrels, 4 coopers 

Sulphites levels  are extremely low 

 

  

2011 blending 

70% cabernet sauvignon—25% merlot- 5% cabernet franc 

3600 bottles were produced for this cuvée 

    

 
   

 

Michel Théron et Stéphanie Destruhaut 
45 rue de Guiton - 33460 Arsac –France 

Tél 00 33 5 56 58 89 43 

Mobile Stéphanie : 00 33 6 14 34 17 38 

theron.michel@wanadoo.fr 


