
 
 

CLOS DU JAUGUEYRON  2012 
 

MARGAUX 

 

 

 

Vignoble 
 

 

 

Superficie : 2 ha 71 

Densité de plantation : 8000 pieds /hectare 

Age des vignes : 22 ans 

Encépagement : 53% cabernet sauvignon—38% merlot—    

9% cabernet franc 

Type de sols : graveleux et argilo-graveleux 

Rendement : 41 hls/ha 

Vendanges manuelles en cagette, tri à la vigne 

Dates : 2-3-4 octobre : merlots  

 9-10 oct : cabernets sauvignons ; 5 oct : cabernets francs 
 

  

 Remise en question et adaptation des pratiques à  

 chaque millésime 

 Culture en biodynamie 

 Vin biologique certifié par Agrocert FR-BIO 07 

 

 

Vinifications 
  
Pas de foulage ni de levurage 

Types de cuves : ciment et inox 

Cuvaison : 20 jours environ 

Elevage : sur lies fines, en milieu réducteur, pendant 12 mois 

en barriques puis quelques mois en cuves avant la mise en 

bouteille- 70 % de barriques neuves, 3 tonneliers 

Taux de sulfites extrèmement faibles 

 

Assemblage 2012 
60% cabernet sauvignon—30% merlot– 10% cabernet franc 

5300 blles 

    

 

 
   

Michel Théron 
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CLOS DU JAUGUEYRON  2012 
 

MARGAUX 

 

 

 

Vineyard 
 

 

 

 

Surface : 2 ha 71 

Density of vines : 8000 vines /hectare 

Age of vines : 22 years old 

Grape varieties : 53% cabernet sauvignon—38% merlot—    

9% cabernet franc 

Type of soils : gravels and clay-gravels 

Yields : 41 hl/ha 

Hand picked into small boxes, sorted in the vines 

Dates : 2-3-4th October : merlots ; 5th Oct : cabernets francs 

 9-10th Oct : cabernets sauvignons ;  

  

 Adaptation of the work every year 

 Biodynamic cultivation 

 Organic wine certified by Agrocert FR-BIO 07 
 

 

Vinifications 
 

No crushing, none added yeasts 

Types of vats : ciment and stainless steel vats 

Maceration : about 20 days 

Ageing : on fine lies, in reducing mode, during 12 months in 

barrels then during a few months in vats before bottling 

70 % new french oak barrels, 3 coopers 

Sulphites levels  are extremely low 

 

 2012 blending 

60% cabernet sauvignon—30% merlot– 10% cabernet franc 

 5300 bottles 
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